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Nous présentons ici une sélection de bouteilles distinguées au cours du mois écoulé. Il s’agit soit de vins remarqués en dégus-

tant des échantillons envoyés par les vignerons a la rédaction, soit

de cuvées appréciées lors de nos visites dans le vignoble.

Nos dégustateurs
ont aime ce Mols-Cl

M éme dans une région
comme la Bourgogne,

qui peut paraitre balisée et
peu propice aux découvertes,
il est encore possible de
dénicher de belles bouteilles
sans se ruiner ni étre obligé
de se limiter en quantité en
raison des trés faibles
volumes... Issue du négoce
comme de petits domaines,
notre sélection du mois vous
présente un apercu de
cuvées disponibles a Fachat
et qui méritent votre atten-
tion. Profitez-en! J.-E. S
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rubrique doivent éire mis en bou-
teille (pas de dégustation d’échan-
tillons prélevés sur cuve) et
disponibles a la vente. Indiquer le
| tarif TTC départ propriété, ainsi

{que les coordonnées télépho-
| niques du producteur.
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LA DECOUVERTE
DU MOIS
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DoMAINE
DENIS JEANDEAU
Pouilly-Fuissé

Vieilles vignes 2006
Attention, découverte majeure. Ce
vigneron du Méaconnais élabore des
vins de caractére, dont ce pouilly-
fuissé racé et complexe, tout en
fruit juteux et gourmand, alliant
richesse, persistance et précision
aromatique, se prolongeant sur des
notes d’agrumes. Sur un poisson
aux épices, C'est un régal dés main-
tenant, et 6 a 8 ans en cave ne l'ef-
fraieront pas. Dépéchez-vous !
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CHATEAU DE BERU
Chablis Clos Béru 2006
Athénais de Béru vinifie
depuis 2004 les vignes du
chateau familial, dont les rai-
sing étaient auparavant ven-
dus au négoce. Ce troisieme
millésime confirme les pro-
gres accomplis : vin dense et
croquant, assez complexe,
avec une belle intensité
minérale, de la persistance
et une vraie énergie. Le tra-
vail est ici aussi naturel que
possible. Voild une nouvelle
adresse a retenir. 16 €

Photos R. Grman

JoseErH DROUHIN
Chablis 1¢ cru Vaillons 2006
Vinifié et élevé seulement en
cuves inox, ce vin net et pur
nous a séduits par son expres-
sion précoce, avec un fruit tres
frais et citronné, et qui privilé-
gie le naturel aromatique. I1
pourra évoluer sur cinq ans
et fera merveille sur des saint-
jacques. Sur les autres blancs
dégustés, nous avons apprécie
I'évolution du style vers plus
de franchise, avec un boisé
trés discret. 20€
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[ DE LA SOUFRANDIERE
Pouilly-Vinzelles 2006

I Les fréves Bret ont un talent
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| évident qui s'affine a chaque |

nouveau millésime. Leur
négoce comme leur petit
domaine sont désormais
incontournables en Macon-
nais. Faites donc une féte a
ce superbe pouilly-vinzelles
gourmand et complet, a la
texture veloutée, suave,
vibrante, et a la persistance
épicée. C’est une véritable
friandise qui vous réjouira
sur un plateau de fromages
de chévre affinés. 13€
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TRENEL FILS
Macon-Villages Hommage
a André Trénel 2006

Vin issu de raisins de I'agri-
culture biologique et de fer-
mentations en levures
indigénes. Joli nez mir,
bouche croquante, fruit doux
et frais, texture suave, élé-
gance naturelle et richesse
du fruit, 1égére touche de
botrytis qui ajoute du gras.
Trés savoureux, charnu, par-
faitement équilibré et déja
accessible. Un bon exemple
du renouveau de la produc-
tHion du Maconnais. 11,10 €

ECHELLE DE NOTATION

20 sur 20 : Vin de réve
1754 19,5: Vin exceptionnel
155al7: Grand vin
135a15: Bon vin
11,5a13: Vin correct




