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Chef sommelier des
restaurants d Alain Ducasse
et auteur d'un onvrage
didactigue sur « Les 100 mots

du vin» (édité aux PUF),
Gérard Margeon est un
III:?':*'.-'L-'J;-'J feur fouf froune pour
N cours de viticulture venerale
Pour le deuxiéme f;;".w'.w:urﬁﬁ

de ce feuilleton, il coupe

la carte de France en quaire

el :*.rj.-"l.-’.r'q;n' pourqual

le grand Nord- ﬂ,’v_n; produit

les champagnes, les bourgognes
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cremants en Alsace.
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champagne et du !
S'il existe des saisons pour les vins,
Gﬁmmmmmm,

grand N :
Plutdt qu'a un cours de geologie,
d ampa]nﬁl‘aphli‘r
-a.n_ntr & une serie




ledn des vins blancs secs allemands
souvent doucereux ou trés faibles en
alecol. L'Alsace est une région viticole
triés talentueuse, car on Y trouve tous
les styles, [¥abord, ses crémants, qui
sont des vins effervescents a haute
expression, en particulier ceux & base
de riesling {on dit qu'il vaut mieux
s'offrir un trés bon cofmant d' Alsace ou
de Loire qu'un champagre « inoona «).
L' Alsace produit aussi des vins blancs
sec8 Composts i partit d'une multitude
de cépages typiques et une palette
entigre de ving moelleux et hiquoreus,
en particulier les « vendanges tardives s
qui peuvent porter jusqu’s 120 g de
sucre résiduel par ve. Et puis, il v a
de plus en plus de grands vins rouges
essentiellement & base de pinot noir,
quil permet de passer du vin le plus frais
et le plus simple au plus «sérieuxs,
avet des élevages en bois aussi longs
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qu'en Bourgogne. Bien qu'elle soit

trés septentrionale, 1" Alsace jouit d'un
microclimat parfois aussi chaud et sec
que dans le Midi, mais adoucd par

Ie voisinage du Rhin, qui lui permet

de créer ces vins rouges d'une grande
qualité. Je vous assure que ceTtains sont
capables de rivaliser avec les grands
Bourgoegne en matiéne d'équilibre,

de structure et de puissance.

Le Jura, Ce n'ést pas une petite région.
Au contraire, elle est trés complexe

car elle sait faire du erémant, des vins
blancs secs, moelleux dans ure moindre
mesUre, Mais aussi des vins rouges

Flle utilise pour cela des cépages
autochiones absolument unigues: le
poulsard et le trousseau, dotés d'un
faible i_\mmhel colorant gui donnent
des ving « coraillés =, «ceil de perdrixs

& fa limite du rosé, alors qu'ils sont see
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macénts & 'extréme. C'est d'aillewrs

une erreur de croire que la couleur claire
d'an vin indique quil est Iéger ou pauvre
en alcool. [l me semble que bes vins
rouges, fort intéressants, correspondent
i la climatologie jurassienne, avec des
expressions authentiques trés adaptées

& hiver, aux volailles, awe morilles,

aux fromages réglonaux et & la sauce A
la créme. Mais le Jura sait aussi produire
des vins plus frais avec du chardonnay,

La Savoie. Un vignoble méconnu, qui
pétit comme la Provence d'un probléme
d'image véhiculge par le tourisme. Non,
les vins savoyards ne sont pas faits pour
la fomcue. 1S reposent sur un potentiel
viticole rarement exploité, mis & part
quelques grands vignerons qui ont
toujours combattu les effets de mode
On vy trouve des domaines sur piémont
ou coteaux souvent difficiles & travailler,
mais disposant de terroirs uniques et
parfois extrémement sophistiqués de
silex et de schistes, avec cette influence
des Alpes franchement intéressante,
d'autant gu'on y travaille des cépages
autochtones, sans équivalents mlleury
La Savoie est en passe de se donner ung
image sériguse et reconnue de vins qui
se dégustent & tous moments de année,
ef pas seulement dans les stations de
sports d hiver.

La Champagne. En France, les bulles
les plus nobles, les plus sophistiquées

et les plus précieuses sont produites sur
des terroirs blancs, d'un calcaire absolu,
Et cela ne peut se faire nulle part ailleurs.
Onon'a jamais fait d'aussi belles bulles
que sur la craie champenaise, au miéme
titre qu'on n'a jamais fait d'aussi beaux
merlots que dans les argiles de Pomerol.
Pourquod 7 Parce que les faiblesses
apparentes de sa climatologie font la
force de ce vignoble. Elles lui imposent
un seuil de maturite qui le prive

de raisins trop riches et trop mirs

pour produire des bulles éégantes.

Les chamipagnes somt élabonis pour

la plupart avec un minimum de dewx
ou trois cépages (un peu de chardonnay,
du pinot noir et un raksin ypiquement
champenois nommé le pinol « meunier ],
Mais ce n'est pas be cas du «blane

de blancs«, qui ne contient que du
chardonnay. Cuant au cha MPAEnE fs,
c'est une exception nationale qui devrait
bientit nous poser problime au niveau
eurppéen. La France défend bec et
ongles ses vins rosés (en particulier de
Provence, qui sont en effet de vrais vins,
exceptionmels de finesse et de
complexité). Selon sa législation, ils
macerent directement dans le pressoir
jusqu'd prendre leur couleur,

qui ne petit pésulter d'un simple Ll
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sss mélange de vin rouge et de vin blane.

Sauf les champagnes rosés, qui n'en sont
pourtant pas mains nobles.

«Lesw» Bourgognes. Au pluriel, car

on ne peut pas comparer Chablis aux
premiéres vignes de Dijon, qui ne sont
pourtant élnignées que de quelgues
kilometres. Cluand on arrive de la
Champagne, les terrains de Chablis sont
aussi dépoulllés, idéaux pour les vignes

a raisins blancs. Ceux-ci (du chardonnay,
et quelgues arpents de sauvignon sur
Saint-Bris) sont peut-8tre légérement trop
riches pour des bulles, mais ils donnent
des vins secs d'une expression verticale,
pénétrée de la minéralibé de la craie;

et cela, ¢est d'une beauté absolue,

Il ¥ 2 quelgues années, la région avait

un peu dévié pour satisfaire une clientéle
internationale qui la réduksait au blanc sec.
Attention, les Chablis sont de trés beaux
wins qu’on ne devrait pas réserver aux
huitres. [l existe méme des grands crus
sans doute plus riches et plus complexes
quie les grands vins blancs des ofites de
Beaune. On y fait aussi —plus rarement-
du vin rouge & base de pinot noir,

parfois un peu tendu, tonique, mais il ¥ a
des exceptions (j'en connais par exempls
clans la région d'Auxerre au velouté
fantastique). A 150 km de = No Grape's
Land», on arrive sur la partie 1a plus
célebre de la Bourgogne, patrie des grands
vins rauges pour les cites de Nuits et des
grands vins blancs dans le cas des cites
de Beaune (c'est une généralité). Ils sont
essentiellement faits avec du pinot noir
et du chardonnay, plus marginalement
de I'aligoté, 8 Bouzeron notamment,

qui donne des vins gras et frés sérieux:

je préfére sans hésiter un trés bon aligoté
& un mauvais chardonnay de coteau
périphérigue, qui sera de toute fagon plus
cher. Le chardonnay, c'est un mot magique
qui peut recouvrit des résultats décevants
si la vigne est plantée sur une parcelle
mial exposde et peu qualitative, Cuant &
Ia notion de Grand cru, elle cormespond
tout simplement & une surface de terre
gualitativemnent supérieure & celle qui est
& coté. Ici, un écart d'un seul rang de
vigne peut vraiment tout changer.

En quittant ce joyau qu'est la Bourgogne
centrale, on accéde A une double région
trés intéressante: la obte chalonnaise et

la cote miconnaise, Elle donne des rouges
et des blanes assez proches des styles
privédents, mais avec plus de fraicheur,
muins de prétention et & des prix plus
démocratiques. Ce gpnt des gens sincéres,
qui travaillent bien: dans le Miconnais,
ils ont le méme chardonnay que sur la
route des grands crus, des pressoirs aussi
collleus, mais ils vendent beur vin & 5€,
car le bermoir est moins exceptionniel.

Labus d'ofeasl ast dongemus pow ko sorhé, A consarmrmar vt rnocdération
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Le Beaujolais. Toujours plus au sud,
ce vignoble d'une beauté incontestable
reasembli toujours & ¢e grand Nord-Est
en monocépage: icl, beaucoup de
gamay, un pea moins de chardonnay.
Certes, tout [ monde connait le

« Beaujolais nouvean », mais il faut
garder & I'esprit que le Beaujolais,

¢'est beaucoup plus que le primeur,

I v a des crus trés sérieux de catégories
différentes, allant de godts plus ou
moins fribés, structurés ou complexes,
jusqu’au vin le plus ambitieux, le
Moulin-a-Vent, lequel ne craint pas

de s"attaquer au pinot noir des cdtes

de Nuits. Ceux qui n'ont pas acheté de
Beaujolais en millésime 2009 devraient
v réfléchir & deux fois. Clest une annde
E]Lu' pourrait se révéler extraordinaire.

Plus loin, on apergoit déja Lyon,

Ie Rhone est en vue. Et [a tout change,
les paysages, les sols, les cépages.
Pourquoi ? Eléments de péponse au
prochain épisode. ..

&3 Mous remarcions ls suparbe Chiteoy
da Béru et ls Damaine Jean-Maore Brocard
da nous awalr fad lxplnmr e pﬂl‘li-ﬂ-

du vignoble de Chahlis.



