IL ETAIT UNE FEMME

Il y a cing ans, Athénais a repris le
vignoble du chéteau familial. Aujourd’hui,
cette trentenaire produit 20000 bou-
teilles de chablis par an, défend son
appellation de New York a Tokyo

et se retrouve classée dans le guide
«Les meilleurs vins de France 2010» !

~“Mon vin bio se boit

' Le chateau de Béru (Bourgogne), une su
perbe propriété pour un vin d’excellence.

e matin, je suis a Lon-
- dres pour faire déguster
mes chablis. Il y a quel-
ques mois, je faisais la
méme chose a Pariseta
Tokyo. Cing ans aprés avoir re-
pris le vignoble familial, je suis
[igre de promouvoir le chateau de
Béru aux quatre coins du monde !
Le domaine appartient 2 ma fa-
mille depuis 400 ans. Treize
hectares qui s'étendent sur

la commune de Béru, a
30km d’Auxerre, au nord de

la Bourgogne. Jusqu'au dé-

but du XX¢siécle, le chateau
vivait entiérement de la vi-
gne. Mais la crise du phyl-

S Joxéra (un parasite) a détruit

l'ensemble du vignoble. Ce n'est
gu'au milieu des années80 que
mon pére, poussé par sa passion
pour le vin, a tout replanté.

Des stages de vinification
en Bourgogne, puis
en... Afrique du Sud

Pendant des années, mon pére a
produit du chardonnay, le cépage
exclusif des vins de Chablis. Mal-
heureusement, il est tombé ma-
lade en 1996, et tout s'est arrété.

Les vignes ont été mises en loca-
tion, exploitées par des tiers, puis
le nom du domaine a disparu.
A 1'époque, je faisais des études
de finance a Paris. Je ne pensais
pasencorereprendre le flambeau
malgré mon amour du vin. Ré-
guliérement, cependant, jorga-
nisais des dégustations, je mon-
tais des clubs d'cenologie.

En 2003, j'ai décroché mon pre-
mier job dans un établissement
bancaire & Paris. Parallelement,
'idée de reprendre les vignes fa-
miliales a commencé a germer
dans ma téte. Je souhaitais plus
que tout qu'on les exploite & nou-
veau. Seulement, je ne savais pas
par oli commencer.

Finalement, je me suis lancée
et j’'ai quitté provisoirement la fi-
nance pour passer le brevet pro-
fessionnel de responsable d'ex-
ploitation agricole (BPREA) au
centre de formation viticole de
Beaunes, 1'un des meilleurs de
France. Pendant un an, j'ai appris
les fondamentaux: planter et tra-
vailler la vigne, produire du vin,
mais aussi le commercialiser et
gérer une exploitation. A celaslest
ajouté un stage de vinification en
Bourgogne, puis un autre dans

teurs, Jean-

Luc Coupet et

une immense exploitation... en
Afrique du Sud! Al'issue de cette
formation, ma décision était
prise: je produirai du vin biolo-
gique, sans engrais ni pesticides.
Unvin blanc naturel qui respecte
les valeurs fondamentales de la
terre. Je n'imagine pas cultiverla
vigne autrement.

Une jeune femme
qui reprend un domaine,
viticole, ca inirigue

A monretouren France, en 2005,
j'ai rejoint une autre banque qui,
voyant ma double formation fi-
nance et vin, m'a proposé d'inté-
grer une équipe de conseil en fu-
sions et acquisitions, spécialisée
dans le secteur des vins et spiri-
tueux, la premiére et unique équipe
dédiée auvin dansle secteur ban-
caire! Ma mission: conseiller les
clients qui souhaitaient soit in-
vestir dans un domaine viticole
soit céder leur exploitation.

Le week-end et pendant mes
congés, jallais en Bourgogne,
bien décidée a relancer la ma-
chine. Ma mére m'arejointe dans
l'aventure et, ensemble, nous
avons retroussé nos manches et
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nous nous sommes réparti les
taches. Elle s'occupe de la ges-
tion administrative et financiére
du domaine et moi, de la produc-
tion. Un vrai challenge! Nous
avons diireprendre les vignes en
main, retravailler les sols, ache-
ter des cuves et des ftts, consti-
tuer une équipe... Entre-temps,
mon pére est décédé et moi, je ne
connaissais pas grand-monde
danslarégion. Audépart, les voi-
sins passaient nous saluer, plus
par curiosité que pour nous don-
ner un coup de main.

Des chambres d’hétes et
des visites guidées pour
développer |'cenotourisme

En définitive, notre ténacité a
suscité l'admiration des autres
viticulteurs. Lorsqu'ils ont com-
pris que je m'investissais corps
et Ame pour redonner vie au do-
maine, spontanément, ils sont
venus nous aider. Certains ne
m'avaient jamais rencontrée,
mais avaient bien connu mon
pére. J'imagine qu'ils étaient
aussi 14 pour lui. Peu a peu, jai
participé a leurs réunions. Clest
14 quune viticultrice m'a abor-

dée. Elle a créé l'association
« Femmes et vins de Bourgogne »
qui rassemble une quarantaine
de femmes vigneronnes. Grace
aceréseaudentraideetd’échange,
jai vite progressé.

En 2005, nous avons sorti notre
premier millésime. Un trés grand
moment de joie. Aprés dix ans
d'oubli, le chiteau de Béru re-
naissait enfin. Le plus difficile a
été le redémarrage

commercial. Certes,
javais des bouteilles,

En 2005,

mais j'étais incon-
nue au bataillon. Il

20000 bouteilles paran. Des vins
d’appellation chablis, chablis
premier cru et notre fameux Clos
Béru Monopole. Une cuvée dont
les vignes sont plantées dans un
clos unique de cing hectares, en-
serré par des murs érigés au
XIIT¢ siecle. Pour développer la
notoriété du domaine, je multi-
plie les tournées de dégustation
a Bordeaux, Paris, Londres, To-
kyo, New York...
Nous avons égale-
ment ouvert trois
chambres d’hétes
et nous organisons

afallufairemaplace mOoUS GAVOMNS toutaulongdelan-

dans ce petit monde.
J'ai commencé par
démarcherseuledes

vendu quelques bou-

=3
sorfi notre
(]
premier
cavistes a qui jai mi“éSime-

née des visites gui-
dées du domaine.
Cette année, nous
sommes trés bien
classés dans le

teilles. Puis j'ai Un bonheur! guide «Les meil-

trouvé un agent for-
midable a Paris et
un importateur en
Angleterre. En 2006,
les commandes sont passées de
120 2 600 bouteilles! Il faut dire
quejaieulachancedentrerdans
ce métier en produisant du cha-
blis, un vin mondialement connu.
Aujourd’hui, nous produisons

leurs vins de France
” 2010» (éd. Larevue
du vin de France).

L'aventure ne fait
que commencer, mais je réve déja
que le chateau de Béru soit ré-
puté dans le monde entier! ®

Site: www.chateaudeberu.com
Chateau de Béru 32, Grande-Rue
89700 Béru. Tél. : 03 86 75 90 43.
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